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KULINARIA W TURYSTYCE ORAZ TURYSTYKA KULINARNA

— wprowadzenie do kolekcji tematyczne;j

Karolina Buczkowska-Gotgbek

1. Czym jest i czego dotyczy zagadnienie kulinariow w turystyce oraz
turystyka kulinarna i jej formy?

Jedzenie w podrozy jest dla wspoélezesnych turystow niezwykle wazne. Szczegolna
grupe wsrod nich stanowig zdeklarowani turys$ci kulinarni (tzw. foodies), ktorzy
podrozujac gromadza smakowe doznania i wiedze gastronomiczng i dla ktorych
kulinaria to cel sam w sobie. Oprocz nich silna i liczna jest grupa turystéw, dla
ktoérych aspekt jedzenia jest rownorzedny z innymi celami wyjazdu i chetnie, bedac
w drodze, po$wiecaja mu swoja uwage. Jedzenie w podrdzy dotyczy takze trzeciej
grupy turystow: tych, ktorzy nie planuja spotkan z inng kuchnia i nieszczegdlnie sie
nig interesuja, dla ktorych kulinaria to nieznaczacy dodatek do wyjazdu czy wakacji,
lecz w podrozy i tak co$ je$¢ i pi¢ muszg i jak sie okazuje — nierzadko ten aspekt staje
sie dla finalnego podsumowania wyjazdu znaczacy.

Zainteresowanie turystow kulinariami przejawia sie nie tylko podejmowaniem
przez nich licznych aktywno$ci w obrebie kultury kulinarnej miejsca, lecz coraz
czesciej takze przyjmuje postac¢ zaplanowanych wyjazdow stricte kulinarnych. Takie
podroze uznawane sg za forme turystyki kulturowej i nosza miano turystyki
kulinarne;j.

Pojecie: turystyka kulinarna pochodzi od angielskiej nazwy culinary tourism,
jednakze w terminologii anglojezycznej funkcjonuja tez pojecia food tourism oraz
gastronomy tourism, co jeszcze do niedawna nastreczalo sporo klopotéw autorom
tekstow i czytelnikom. Wynikalo to ze zbyt zr6znicowanego rozumienia i thumaczenia
stowa culinary (dla niektérych zbyt ,elitarnego”, dla innych oznaczajacego co$
enigmatycznego), w rezultacie czego pojawilo sie pojecie: food tourism (po polsku
jednakze w tlumaczeniu brzmialoby bardzo niezrecznie, jako: turystyka jedzenia).
W kulturach jezykow romanskich z kolei niezmiennie obecne jest trzecie okreSlenie:
turystyka gastronomiczna. Obecnie jednak, badacze i praktycy zjawiska przyjeli, ze
wszystkie trzy pojecia okre$laja to samo zjawisko i nie ma znaczenia, ktérego sie

uzyje. W jezyku polskim pojecie turystyka kulinarna przyjelo sie i jest juz stosowane,
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nie tylko w literaturze naukowej, ale i w ofertach biur podrézy, folderach
promocyjnych, w mediach.

Powszechnie przyjmuje sie tez, ze pojecie turystyka kulinarna obejmuje swoim
spektrum zaréwno calg game jedzenia, jak i napojow, stad tez w tekstach naukowych
nie wyro6znia sie tych dwoch czesci osobno. Niemniej jednak pojawily sie okreslenia
na funkcjonujace w obrebie turystyki kulinarnej formy, wlaénie w obrebie napojéw,
jak: turystyka winiarska (ta jest najbardziej znana i najliczniej opisywana),
biroturystyka, turystyka kawowa, turystyka whiskey.

Zestawienie definicji turystyki kulinarnej, opracowane przez Dominika

Orlowskiego i Magdalene Wozniczko [2016] ujawnia mnogo$¢ ujeé tego zagadnienia,

sposérdd ktorych cze$¢ weszla do powszechnego obiegu, jednakze ich analiza pokazuje,
ze spojrzenie na te niezwykla forme podrozy nierzadko sie od siebie réznilo. Czeéé
badaczy akcentowala konieczno$¢ wystapienia motywacji specjalnie do odbycia
podrézy w celach kulinarnych, inni wskazywali bardziej na aspekt podejmowania
aktywno$ci kulinarnych w samej podrozy. Wszyscy jednakowoz byli zgodni co do
tego, ze turystyka kulinarna nie jest tylko i wylacznie ograniczona do konsumpcji.

Kuratorka niniejszej kolekcji tematycznej przyjela zatem za wiodaca dla dalszych
rozwazan pierwsza definicje pojecia (wprowadzona do obiegu jako culinary tourism),
a sformulowana przez amerykanska badaczke Lucy Long w 1998 r. Wedlug niej
turystyka kulinarna to ,zamierzone, eksploracyjne/odkrywcze uczestnictwo turysty
w zwyczajach oraz tradycjach »Innego«, zwigzanych z jedzeniem i jego
przygotowywaniem (foodways)”, co obejmuje w szczeg6lnosci konsumpcje,
przygotowywanie i prezentacje dan i produktéw, kuchnie, uklad positkéw, menu i ich
planowanie, zasady zywieniowe, techniki jedzenia, zwyczaje zywieniowe, etos
jedzenia, tabu pokarmowe, przepisy kulinarne — ich wykorzystywanie i spisywanie,
uczestniczenie w kursach gotowania czy styl jedzenia kultur innych anizeli nasza
wlasna (Long, 2010!). Mbowiagc w skrocie: uczestnictwo w owych foodways obejmuje
pelne spektrum aktywnos$ci zwigzanych z jedzeniem, a samo to pojecie sugeruje, ze
jedzenie jest siecia powigzan systemow: fizycznych, spotecznych (komunikacyjnych),
kulturowych, ekonomicznych, duchowych i estetycznych [Long, 2010].

Dla analizy zawarto$ci treSci publikacji na temat kulinariow w turystyce oraz

turystyki kulinarnej, przydatna jest takze definicja Armina Mikos von Rohrscheidt

! Thumaczenie wlasne, pierwotnie opublikowane w ksiazce: Buczkowska-Golabek K., Dominik P., Kociszewski P.,
2018, Kulinaria wizytéwkq regionéw turystycznych, Akademia Finanséw i Biznesu Vistula & Szkola Glowna
Turystyki i Rekreacji w Warszawie, Warszawa, s. 35-36.
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[2008], wskazujacego, iz turystyka kulinarna to ,przedsiewziecia o charakterze
turystycznym, w ktorych istotna czeScia programu lub decydujacym motywem
podjecia podrézy jest skorzystanie z ofert kulinarnych obcego kraju lub regionu.
Wymogiem kulinarnej turystyki kulturowej jest zachowanie wysokiej jako$ci potraw,
odniesienie ich skladu i sposobu przyrzadzania do tradycji kucharskich regionu
docelowego oraz zapewnienie spozywania positkbw w odpowiednim otoczeniu”.
W tym ujeciu wyraznie pojawiaja sie kluczowe elementy turystyki kulinarnej, tj.:
postulat tworzenia ofert kulinarnych, ktére mozna uznac za sktadowe wlasciwej oferty
turystyki kulinarnej; skale przestrzenng — zainteresowanie obcym krajem lub
regionem; charakterystyczne skladowe — oczekiwane wyrdzniki docelowej oferty
turystyki kulinarnej: jako$¢ potraw, zwigzek z dziedzictwem miejsca, jak i kreowanie
odpowiedniego otoczenia [Buczkowska-Golabek K., Dominik P., Kociszewski
P., 2018].

Znaczenie turystyki kulinarnej zostalo juz zauwazone przez wiele miejsc
i obszarow. W drugim globalnym raporcie na temat turystyki kulinarnej UNESCO
z 2017 r. stwierdzono, ze gastronomia, obok zapewniania zyskow finansowych, stala
sie glownym narzedziem demonstrowania tozsamos$ci i dumy lokalnych spolecznosci,
podkreslajac znaczenie dziedzictwa niematerialnego. Ponadto kulinaria sa w stanie
przyciagaé turystow do obszaréw rzadziej odwiedzanych, co stwarza mozliwosci ich
dalszego rozwoju takze na innych plaszczyznach, przyczyniajac sie m.in. do wzrostu
ekonomicznego, zaangazowania spoleczenstwa, wzrostu zatrudnienia, redukcji
zubozenia, podkreslenia warto$ci kulturowych, réznorodnoéci i dziedzictwa miejsca
czy obszaru. W dokumencie akcentowano takze fakt, ze turystyka kulinarna stala sie
niezbedna dla rozwoju destynacji, z zaznaczeniem jednak, ze turysci, decydujac sie na
wybor miejsca wyjazdu i serwowanej tam kuchni lokalnej, poszukuja dzisiaj
do$wiadczen nie tylko odwotujacych sie do zmystu smaku, ale i takich, ktére angazuja
takze pozostale zmysly [Perdomo, 2017, po polsku w: Buczkowska-Golgbek
K., Dominik P., Kociszewski P., 2018].

Odbiorca i uczestnikiem tej formy turystyki sa turys$ci, ktorych Karolina
Buczkowska (2014) nazwala okresleniem: ,foodie w podrézy”, definiujac ich jako
osoby, ktore ,s3 smakoszami i znawcami kulinaribw oraz interesuja sie ich
przygotowywaniem i znaczeniem w poszczegolnych kulturach. Dlatego tez podrézuja,
aby probowa¢ potraw oraz poznawac tajniki ich przygotowywania (...)” [Buczkowska,

2014]. Dzisiejsza podréz kulinarna obejmuje wiele réznych propozycji i mozliwosSci
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do$wiadczania oraz poznawania kultury przez kulinaria a turysta moze dokonywac
wyboru w obrebie réznych form dzialania. Wiele réznych aspektow ma takze wplyw
na motywacje i postawy turystow wzgledem kulinariéw w podroézy.

Tak szerokich i roznych uje¢ zagadnienia mozemy dopatrze¢ sie w bogatej

literaturze przedmiotu.

2. Rozpoznanie problematyki kulinariéw w turystyce oraz turystyki

kulinarnej w badaniach naukowych

Swiatowa refleksja naukowa nad kulinariami w turystyce oraz
turystykq kulinarnqg w badaniach naukowych

Obecnie literatura $wiatowa jest bardzo bogata w analizy dotyczace wielu
roznych obszaréw i wymiaréw problematyki kulinariow w turystyce oraz turystyki
kulinarnej. Nie brakuje ksigzek autorskich, publikacji redagowanych i zbiorczych,
wydan specjalnych czasopism naukowych, kilkuset wartoSciowych artykulow
(i tysiecy artykulow w ogole) oraz rozlicznych raportow i doniesien. Spektrum
zagadnien podejmowanych w obszarze kulinariow w turystyce i turystyki kulinarnej
obejmuje badania historyczne, geograficzne, antropologiczne, etnograficzne,
socjologiczne, literaturoznawcze, kulturoznawcze, a takze z zakresu technologii
zywienia czy zarzadzania m.in. w turystyce kulturowej. Trudno wskaza¢ wiodace
publikacje albowiem zalezne to jest od szczegOlowej tematyki zagadnienia, ktore
interesuje czytelnika. Zasadniczo mozna by stwierdzi¢, ze wiekszo$¢ zagadnien
z zakresu kulinariow w podrozy zostalo juz zbadane lub opisane — i tak jest
zdecydowanie w ujeciu ogdlnym, jednakze badacze zajmujacy sie niszowymi
problemami turystyki kulinarnej zauwazaja braki w interesujacych ich opracowaniach
teoretycznych i praktycznych (dla przykladu, piszaca te slowa wskazuje na
zdecydowany brak publikacji w tematyce prowadzonych przez siebie badan z zakresu
antropologii jedzenia w podrozy w kontekScie dzieci w wieku przedszkolnym
i wezesnoszkolnym — i takich przykladow jest wiele).

Jezeli chodzi o monografie, ktore traktuja zagadnienie turystyki kulinarnej
w sposob kompleksowy, to warto wspomnie¢ kilka, ktére majg wymiar ponadczasowy
i nieustannie pozostaja w ,kanonie lektur” z tej tematyki, a redaktoréw opracowan
i niektore ich autorki i autorow uznaje sie za autorytety w tej dziedzinie badan i teorii.

Zawarte z kolei w tych ksigzkach definicje i teorie sg nieustannie cytowane.
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Pierwsza z takich ksigzek jest monografia pod redakcja Anne Mette-Hjalager
i Grega Richardsa z 2002 roku (wznowiona w 2011 r.), pt. Tourism and Gastronomy.
Zawiera 13 cennych tekstow umieszczonych w dwoch czesciach ksigzki: pierwszej pt.:
The relationship between tourism and gastronomy oraz drugiej Issues in
gastronomic tourism development. Wérod autoréw tekstébw zauwazalne jest m.in.
dwukrotnie nazwisko C. Michaela Hall i Richarda Mitchell, ktérzy w tej dziedzinie sg
postaciami rozpoznawalnymi.

Kolejna Culinary Tourism, pod redakcja wspomnianej Lucy Long —
ksigzka z 2003 r. (wznowiona w 2010 r.), zawierajaca nie tylko pierwsza definicje
pojecia turystyka kulinarna, ale takze szeroki opis zagadnienia jakimi sga definicyjne
foodways. W publikacji na szczegdlng uwage zasluguja dwa teksty autorstwa Long
oraz wprowadzenie napisane przez Barbare Kirstenblatt-Gimblett. Pozostate artykuly
sg zapisem etnograficznych badan nad kulinariami w podro6zy z r6znych stron Swiata.

W tym samym roku ukazala sie tez ksigzka edytowana przez zespol: C. Michael
Hall, Liz Sharples, Ritchard Mitchell, Niki Macionis i Brock Cambourne pt. Food
Tourism Around the World. Development, management and markets. NajczeSciej
cytowanym artykulem publikacji jest pierwszy tekst, w ktérym C. Michael Hall i Liz
Sharples odpowiadaja miedzy innymi na kluczowe pytanie: po co badaé¢ jedzenie
i turystyke? oraz definiuja turystyke kulinarng (uzywajac pojecia: food tourism). Ten
sam zespdl (jedynie bez Ritchard Mitchell) juz cztery lata wczeéniej, w 2000 roku,
opublikowal z kolei ksiazke Wine tourism around the world: development,
management and markets, bedaca swoistym kompleksowym opracowaniem
zagadnienia turystyki winiarskiej i wprowadzajac tez pierwsze uporzadkowane
definicje pojecia.

Kolejne dekada przyniosta sporo ciekawej literatury przedmiotu, jednak dopiero
w 2014 miedzynarodowy zespdt w skladzie Donald Getz, Ritchard Robinson, Tommy
Anderson i Sanja Vujicic wydal pierwsza w historii monografie po§wiecong w calosci
turystom kulinarnym. To publikacja: Foodies & Food Tourism. Znalez¢ w niej mozna
nie tylko opracowania teoretyczne, ale takze odniesienia do badan empirycznych, jak
roOwniez wiele waznych, nowych definicji. Ksigzka jest skierowana do bardzo
szerokiego grona odbiorcow: naukowcoHw i badaczy, studentow, pracownikéw branzy
hotelarskiej, turystycznej i gastronomicznej etc.

Takze w roku 2014 ukazala sie monografia Have Fork Will Travel. A Practical

Handbook For Food & Drink Tourism Professionals, zredagowana przez Erika
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Wolfa, prezesa World Food Travel Association. Publikacja zawiera 50 tekstow
napisanych przez ponad 70 autoréw z 24 krajow. Jest wiec publikacja o bardzo
szerokim spektrum spojrzenia na turystyke kulinarng i przydatng r6znym grupom
odbiorcow.

Sposrod bogatej literatury przedmiotu nalezy zwrocié tez uwage na monografie pt.
The Future of Food Tourism. Foodies, Experiences, Exclusivity, Visions and Political
Capital z 2015 roku. Jej tytul oddaje w pelni jej zawarto$¢. Ksigzka zawiera
17 warto$ciowych tekstow, napisanych m.in. przez redaktoréw monografii, ktérymi
sq: Ian Yeoman, Una McMahon-Beattie, Kevin Fields, Julia N. Albrecht and Kevin
Meethan. Publikacja zawiera nowe spojrzenie na kluczowe problemy i aspekty
turystyki kulinarne;j.

Warto wspomnie¢ tez jedng z ostatnich zbiorowych publikacji, bedaca swoistym
podsumowaniem dokonan badaczy turystyki kulinarnej ostatnich lat, gdyz liczy blisko
600 stron. To The Routledge handbook of gastronomic tourism, z 2019 roku,
zredagowana przez Saurabh Kumar Dixit. Zawiera ponad 60 artykulow,
pogrupowanych w sze$¢ czeSci tematycznych: pierwsza ogolna, a Kkolejne
zatytulowane: Gastronomic tourist behawior, Sustainability for gastronomic
tourism, Gastronomic tourism in the digital arena, Contemporary forms of
gastronomic tourism, Futuristic perspectives in gastronomic tourism.

Oproécz ksigzek i artykulow, wazne miejsce w literaturze Swiatowej zajmuja tez
rozliczne raporty, w tym dwa raporty Swiatowej Organizacji Turystyki (UN WTO).

Mowa o Global Report On Food Tourism z 2012 roku oraz Second Global Report on

Gastronomy Tourism z 2017 roku. S3 to obszerne dokumenty, okolo 200-stronicowe,

zawierajagce wyniki badan zleconych przez UN WTO oraz wazne rozwazania
terminologiczne i strategiczne dla turystyki kulinarne;j.

W 2020 roku sukces wydawniczy na rynku ksigzek anglojezycznych zaliczyli takze
Polacy: Andrzej Kowalczyk i Marta Derek, spod ktorych redakeji wyszla monografia
pt. Gastronomy and Urban Space. Changes and Challenges in Geographical

Perspective, wydana przez wydawnictwo Springer — o tej publikacji ponize;j.
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Krajowa refleksja naukowa nad kulinariami w turystyce oraz
turystykq kulinarng w badaniach naukowych (w jezyku polskim
1 angielskim)

O rozwoju publikacji na ten temat w polskiej literaturze moéwi¢é mozemy na
przestrzeni ostatnich pietnastu lat, przy czym ostatnie pie¢ uznajemy za absolutny
rekord liczby opublikowanych tekstow, jak i zauwazalny wzrost badan empirycznych.

Spis publikacji z zakresu tematyki kulinariéw w podr6zy oraz turystyki kulinarnej

autorstwa polskich badaczy z ostatnich 15 lat: 2002-2017 zostal przygotowany w 2018

r. przez Karoline Buczkowska-Golabek i Monike Pewinska. Jest opublikowany na
lamach czasopisma naukowego , Turystyka Kulturowa” (Vol. 7/2018). Pokazuje, ze
w analizowanym okresie powstalo 12 publikacji zwartych oraz ponad 280 artykulow —
i nie jest to lista zamknieta, poniewaz w ostatnich trzech latach (2018-2020) kolekcja
wzbogacila sie o dwie kolejne monografie i kolejne artykuly (podobny raport jest
wlasnie przygotowywany przez czlonkow Rady Naukowej Polskiego Stowarzyszenia
Turystyki Kulinarnej i pojawi sie na poczatku 2021 r., takze na lamach ,Turystyki
Kulturowej” — publikacje te zostang w nim wymienione).

Podobnie jak w przypadku literatury $wiatowej, tak i w Polsce spektrum zagadnien
podejmowanych w obszarze kulinariow w turystyce i turystyki kulinarnej obejmuje
badania historyczne, geograficzne, antropologiczne, etnograficzne, socjologiczne,
literaturoznawcze, kulturoznawcze, a takze z zakresu technologii zZywienia czy
zarzadzania m.in. w turystyce kulturowe;.

Spoérod listy 14 napisanych w jezyku polskim monografii na uwage zwraca fakt, ze
trzy z nich to publikacje autorskie lub wspoélautorskie, a pozostale to publikacje
zwarte, redagowane. Jedna z monografii jest w jezyku angielskim.

Pierwsza z waznych publikacji, pt. Turystyka kulinarna ukazala sie w 2015 roku
i jest efektem wspoélpracy Magdaleny WozZniczko, Dominika Orlowskiego oraz
Tadeusza Jedrysiaka (recenzja:

http://www.turystykakulturowa.org/ojs/index.php/tk/article/view/793/697).

Ksigzka ta wypehila zdecydowanie luke tematyczna z tego zakresu na polskim rynku
ksiegarskim i dydaktycznym. Jak czytamy we wstepie do publikacji [2015]:
»~Wychodzac naprzeciw rosngcemu zainteresowaniu turystyka kulinarng, autorzy
ksigzki podjeli sie zaprezentowania tej tematyki na krajowym rynku wydawniczym.
Dzialanie to ma za zadanie wyeksponowanie kuchni jako istotnego czynnika,

majacego wplyw na rozwdj turystyki w naszym kraju. (...) Autorzy zdaja sobie sprawe,
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ze ze wzgledu na to, iz ksigzka ta stanowi pierwsza tego typu publikacje w Polsce,
poruszane w niej tematy jedynie sygnalizuja wiele kwestii, ona sama za$ wytycza szlak
nastepnym opracowaniom z tego zakresu”. W monografii pojawily sie wiec m.in. takie
zagadnienia jak: Dziedzictwo kulinarne jako element turystyki, Formy organizacji
turystyki kulinarnej w Polsce, Kuchnia polska i jej tradycje zywieniowe, Kuchnie
regionalne w Polsce.

Druga z publikacji autorskich to niewielka rozmiarowo ksigzka Szlaki kulinarne
jako element turystycznej atrakcyjnosci regionu — Mazowsze, napisana w 2015 roku
przez Piotra Dominika. Autor zwraca w niej uwage na zasady jego tworzenia
i promowania szlakow, a takze ich monitorowanie oraz wlaczanie do tej idei jak
najszerszej grupy partnerow, opierajac teorie o przyklady z Mazowsza.

W roku 2018 z kolei ukazala sie z kolei monografia pt. Kulinaria wizytéwkq
regionéow turystycznych, autorstwa Karoliny Buczkowskiej-Golabek, Piotra
Dominika i Piotra Kociszewskiego. Celem glownym publikacji bylo wskazanie, na
podstawie literatury oraz przeprowadzonych badan, znaczenia i sposobu kreowania
regionalnych ,wizytowek kulinarnych” (najlepiej w ujeciu markowym), by dzieki
temu mbc moéowié, ze kulinaria reprezentuja region turystyczny i sg jego wizytowka.
Ksigzka podzielona jest na cztery cze$ci obejmujace zagadnienia: Od kulinariéow
w podrézy do turystyki kulinarnej — rozwazania teoretyczne, O potrzebie
regionalnych ,wizytéowek kulinarnych”, Od produktu do marki kulinarnej regionu
oraz Istniejqce ,,wizytowki kulinarne” regionéw w kontekscie trzech faz podrozy —
wybrane przyktady.

Wiéréd publikacji redagowanych najwazniejsze miejsce zajmuje monografia bedaca
poklosiem pierwszej w Polsce konferencji zorganizowanej na temat turystyki
kulinarnej — odbyla sie w Lodzi w 2015 r. Jest wydana pod redakcja Beaty Krakowiak

i Andrzeja Stasiaka i zatytulowana: Kultura i turystyka — wokoét wspélnego stotu.

Zawiera 20 artykuldow, z ktorych cze$¢ odnosi sie do wybranych zagadnien po raz
pierwszy, kilka zawieraja wyniki badan empirycznych, jeszcze inne przypominaja
wazne w turystyce kulinarnej kwestie.

Patrzac chronologicznie na publikacje zwarte, pierwsza z nich ukazala sie juz
w 2006 roku i dotyczyla zagadnienia: Produkt regionalny 1 tradycyjny
a agroturystyka [Ditrich Barbara, Stubik Danuta (red.), 2006]. Kolejne ukazywaly
sie sukcesywnie w latach 2009-2026, mniej wiecej po jednej na rok. Poruszano

w nich nastepujace kwestie: Rozwdj turystyczny regionéw a tradycyjna zywnosé
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[Dolatowski Zbigniew, Kolozyn-Krajewska Danuta (red.), 2009], Gastronomia
w ofercie turystycznej regionu [Dolatowski Zbigniew, Kolozyn-Krajewska Danuta
(red.), 2010], Zywnoéé i zywienie w turystyce i rekreacji [Czarniecka-Skubina Ewa,
Nowak Dorota, Mogila-Lisowska Jolanta (red.), 2011], Kulturowe uwarunkowania
zywienia w turystyce [Makala Halina (red.), 2013], Turystyka kulinarna — ujecie
geograficzne [Derek Marta (red.), 2014] (recenzja:

http://www.turystykakulturowa.org/pdf/2014 05 04.pdf), Smaki regionow.

Dziedzictwo kulinarne w muzeach na wolnym powietrzu [Klein-Wronska Sonia
(red.), 2014], Trendy zywieniowe w turystyce. Tradycje i dziedzictwo kulinarne
[Makata Halina (red.), 2016].

Na szczegblng uwage zasluguje najnowsza publikacja — wspomniana juz wczeéniej,
pod redakcja Andrzeja Kowalczyka i Marty Derek z 2020 roku. To Gastronomy and
Urban Space. Changes and Challenges in Geographical Perspective wydawnictwa
Springer. Zgodnie z tym, co napisano na okladce ksigzki skupia sie ona na zwigzkach
miedzy gastronomia a przestrzenia miejska i ze napisana przez autoréow
z wyksztalceniem geograficznym, rozpoczyna sie od omowienia teoretycznych
aspektéow badan nad gastronomia w przestrzeni miejskiej, aby umiedci¢ temat
w szerszym kontekécie geografii miejskiej. Obejmujac zar6wno zmiany, jak
i wyzwania w gastronomii w przestrzeni miejskiej, przedstawia szeroki wachlarz
probleméw, ktére sa opisywane i analizowane z wykorzystaniem réznych studiéw
przypadku z Europy i innych cze$ci $wiata.

Jesli chodzi o artykuly polskich badaczy na temat kulinariow w podrozy i turystyki
kulinarnej, to wsréd wspomnianych juz ponad 280 z nich, znalez¢é mozna teksty
o bardzo r6znorodnej tematyce, wsrod ktéorych zdecydowanie jednak dominuje
szeroko rozumiane dziedzictwo kulinarne, potencjal kuchni regionalnych dla
turystyki oraz opisy i analizy atrakcji turystyki kulinarnej. Widoczne jest tez
zainteresowanie badaczy turystyka winiarska. Wséréd autoréw tych tekstow wyroznia
sie bardzo wyraznie duet dwojki badaczy: Dominik Orlowski i Magdalena Wozniczko,
ktoérzy sa wspoélnie autorami jednej trzeciej z nich! (prawie 100 tekstow wspolnych).
Wséréd innych osob (autorzy lub wspoélautorzy tekstow) zauwazalne sg tez nazwiska:
Piotr Dominik (ponad 20 artykuléw), a nastepnie takze Przemystaw Charzynski,
Andrzej Kowalczyk, Karolina Buczkowska/Buczkowska-Golgbek, Andrzej Stasiak oraz

Ewa Czarniecka-Skubina.
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Bazowe kwestie dotyczace turystyki kulinarnej i turystéw kulinarnych mozemy
znalez¢ takze w publikacjach zwartych oraz artykulach z zakresu szeroko rozumianej
turystyki kulturowej (m.in. w monografiach K. Buczkowskiej [2008, 2014], Armina
Mikos v. Rohrscheit [2008], Andrzeja Kowalczyka [red., 2008], Tadeusza Jedysiaka
[2008]).

3. Opis kolekcji tematycznej

Na dzien 30 wrzesnia 2020 r. kolekcja tematyczna ,, Turystyki Kulturowej” sklada
sie z 25 artykuléw. Zostaly one do niej wyselekcjonowane na podstawie wiodacych
zagadnien okres$lonych w ich tytule, stowach kluczowych, abstrakcie i tresci tekstu
glownego. Kryterium doboru do kolekcji bylo odniesienie artykulu wprost do
zagadnien z tytulu kolekgeji: kulinaria w turystyce i turystyka kulinarna, nie zawezajac
sie tylko do tego drugiego aspektu, przy jednoczesnym szerokim spojrzeniu na
kwestie terminologiczne zagadnienia.

Teksty wlaczone do kolekeji pochodza z calego dotychczasowego okresu
ukazywania sie naszego czasopisma (lata 2008-2020), s3 wiec oryginalnie
rozproszone w bardzo licznych numerach. Pierwsze dwa teksty z tematyki kolekcji
pojawily sie w ,, Turystyce Kulturowej” w 2009 roku, w latach 2010-2011 nie napisat
o turystyce kulinarnej nikt, w roku 2012 pojawil sie jeden tekst, rok pozniej dwa
teksty, a w 2014 roku trzy teksty. Najwiecej tekstow znalez¢ mozemy wsrod tych
z 2015 roku — cztery teksty i przede wszystkim z 2016 roku — tu pojawilo sie az
8 tekstow (w tym sze$¢ w wydaniu tematycznym: Vol. 5/2016 — poSwieconym
w calo$ci problematyce kulinariow w turystyce oraz turystyki kulinarnej. Redaktorem
wydania tematycznego byla kuratorka niniejszej kolekcji.). Lata 2018-2019 przyniosly
kolejno: jeden, jeden, trzy artykuly, i w roku 2020 poki co nie ma ani jednego. Dwa
artykuly opublikowane zostaly w jezyku angielskim.

We wspomnianym numerze tematycznym znalazly sie opracowania dotyczace
uporzadkowania pewnych kwestii terminologicznych i wprowadzenia w wazne dla
turystyki kulinarnej aktualnie kwestie i nowe kierunki dzialan. Do wspomnianych

tekstow zaliczaja sie artykuly kluczowych autoréw zagadnienia w Polsce: Dominika

Orlowskiego i Magdaleny Wozniczko na temat wstepnych badan nad fenomenem

turystyki kulinarnej w Polsce, Andrzeja Kowalczyka o ‘geograficznym’

i ‘niegeograficznym’ podej$ciu do turystyki kulinarnej oraz Andrzeja Stasiaka na

temat turystyki kulinarnej w gospodarce do$wiadczen.

230


http://turystykakulturowa.org/ojs/index.php/tk/article/view/764
http://turystykakulturowa.org/ojs/index.php/tk/article/view/764
http://turystykakulturowa.org/ojs/index.php/tk/article/view/765
http://turystykakulturowa.org/ojs/index.php/tk/article/view/775

Turystyka Kulturowa nr 6 (117) listopad - grudzien 2020 www.turystykakulturowa.org

Spora grupa tekstéw zawartych w kolekcji po$wiecona jest omodwieniu réznych
zagadnien z zakresu turystyki kulinarnej w odniesieniu do konkretnych obszarow
i miejsc, zarobwno w Polsce, jak w za granicg (wiele z nich $cisle odnosi sie do kwestii
dziedzictwa kulinarnego). Polska pojawia sie w tekstach: Agnieszki Matusiak (Gérny
Slask), Anny Magdaleny Hebda (Warszawa), Anny Dubiniskiej (Malopolska Sciezka
Winna), Ewy Bekier Jaworskiej, Klaudii Kopruchy i Marty Luba$ (Zamo$¢). Pauliny

Gorskiej (Wielkopolska), Joanny Poczty i Magdaleny Zagrockiej (region

zielonogoérski), Magdaleny Duda-Seifert, Marty Drozdowskiej i Mateusza

Rogowskiego (Poznan i Wroclaw), Dominika Orlowskiego (regiony Polski). Z kolei

destynacje zagraniczne analizowane sa przez: Brigite Zuromskaite (Litwa), Stawomira

Dorockiego (Francja), Przemyslawa Charzynskiego, Zbigniewa Podgoérskiego i Agate

Kamecka (Korea Poludniowa), Ade Gérna i Krzysztofa Gérnego (Singapur), a takze

Anne M. Fabisiak, Aleksandre Grzymale i Mariusza Jaworskiego (Tajlandia).

Kolejna grupa tekstow zawiera te, w ktorych zagadnienie kulinariéw i turystyki
analizowane jest w kontekscie miasta. Teksty odnosza sie do takich kwestii jak:
komunikacja podr6zy kulinarnych w materialach promocyjnych i recenzjach

kulinarnych (Anna Magdalena Hebda), street food i street districts (Andrzej

Kowalczyk — ten artykul opublikowany jest po polsku i po angielsku), street food
a turystyka kulinarna w Tajlandii (Anna M. Fabisiak, Aleksandra Grzymatla i Mariusz

Jaworski), wykorzystanie dan regionalnych oraz lokalnych obiektow

gastronomicznych w rozwoju turystyki kulinarnej (Ewa Bekier-Jaworska, Klaudia

Koprucha i Marta Luba$) czy wykorzystania rolnictwa miejskiego jako nowej formy

turystyki miejskiej (Ada Gorna i Krzysztof Gorny).

W artykulach nie brakuje takze odniesien do wsi i badan nad kulinariami
w turystyce z tej perspektywy. W kolekcji znajduja sie trzy artykuly na temat:
kulturowego i zywieniowego znaczenia pieczywa w agroturystyce (Piotr Dominik), wsi

tematycznych opartych o produkty zywnoSciowe (Anna Kloczko-Gajewska, Ruta

Spiewak, Patrycjusz Zarebski), miejsca kuchni regionalnych w turystyce kulinarnej na

obszarach wiejskich (Dominik Orlowski) czy zr6znicowania turystyki kulinarnej na

terenach wiejskich Francji (Stawomir Dorocki).

Trzy teksty pos$wiecono turystom kulinarnym — Andrzej Kowalczyk i Katarzyna

Gwiazdowska pisza o nich w kontekécie zmian upodoban zywieniowych

i zainteresowania kuchniami etnicznymi, Karolina Buczkowska-Golabek i Katarzyna

Herbik analizuja atrakcyjno$¢ kuchni Swiata dla Polakow w kontekscie trzech czasow
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podrozy, a Piotr Dominik pisze o autentyczno$ci kulinariow i doznan kulinarnych
w kontekscie motywacji turysty.

Produkt turystyczny stal sie motywem przewodnim trzech tekstow: Anny
Dubinskiej — na temat kreowania nowych produktéw na wybranym przykladzie oraz
Magdaleny Duda-Seifert, Marty Drozdowskiej i Mateusza Rogowskiego — analiza

poroéwnawcza produktow turystyki kulinarnej w dwoch duzych miastach. Z kolei Piotr
Dominik piszac o chlebie, jako produkcie regionalnym, przeklada to na
zainteresowanie nim przez gosci agroturystyki.

Tematyki turystyki winiarskiej dotycza dwa teksty w kolekcji — jeden po$wiecony

jest szlakowi winiarskiemu (Anna Dubiniska) — jest to jednocze$nie jedyny artykul

w kolekcji dotyczacy szlakow kulinarnych; drugi z kolei dotyczy uwarunkowan
rozwoju turystyki winiarskiej w Polsce na przykladzie regionu zielonogorskiego

(Joanna Poczta i Magdalena Zagrocka).

Kilka opracowan wykracza swoja trescig poza dotychczas zaprezentowane zakresy

tematyczne. Do najciekawszych naleza teksty: Magdaleny Tomaszewskiej-Bolalek na

temat kulinariow w turystyce rekonstrukeji historycznej, Karoliny Buczkowskiej na

temat kulinariéw jako pamigtek turystycznych — ten artykul jest po angielsku, Anny

Magdaleny Hebda, dotyczacy recenzji kulinarnych i materialow reklamowych

w turystyce kulinarnej, Piotra Dominika na temat autentyczno$ci czy Katarzyny

Plebaiiczyk o zrbwnowazeniu w kulturze i turystyce kulinarne;.

4. Kierunki pozadanych badan i zacheta dla autoréw

Odnoszac sie do zarysowanego obszaru réznych dyscyplin naukowych w obrebie
antropologii jedzenia w podrozy oraz na podstawie powyzszego opisu naszej kolekcji
mozna zidentyfikowa¢ obszary najlepiej i najstabiej rozpoznane w badaniach, ktérych
wyniki opublikowano w naszym czasopi$émie. Redakcja szczegbdlnie mocno chcialaby
skoncentrowac sie na tych drugich — ich specyfika wskazana jest ponizej.
1) W obszernej literaturze z zakresu promocji regionéw turystycznych i kuchni
regionalnych w turystyce istnieje wiele opracowan teoretycznych wskazujacych na
donioslo$¢ tego zagadnienia. Niemniej jednak w Polsce wciaz brakuje opracowan
empirycznych, pozwalajacych budowa¢ strategie rozwoju sektora turystyki kulinarnej
w tym zakresie przestrzennym. Duzych badan o charakterze miedzynarodowym
brakuje m.in. dlatego, ze Polska jeszcze nie jest wlaczana w badania prowadzone na

szczeblu Swiatowym, np. przez World Food Travel Association [Stone, Migacz, Wolf,
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2016], czy UN WTO [Global Report ..., 2012; Second Global Report..., 2017] —
zaréwno ze wzgledow finansowych, jak i z uwagi, ze nie jest jeszcze postrzegana jako
destynacja turystyki kulinarnej. W konsekwencji braku takich badan, brakuje tez
stosownych w tym zakresie publikacji.
2) W Polsce istnieje takze znaczna nisza w dziedzinie antropologii jedzenia w podrozy
i zasadniczo nie znajdzie sie szerzej opracowanych zagadnien na temat tego, co
i dlaczego jadaja lub nie jadaja turysci — tak w podroézy, jak i w domu, jak reaguja na
wybrane dania, jakie do§wiadczenia kulinarne gromadza, jakie miejsce i role odgrywa
kuchnia i kultura kulinarna w ich itinerariach. W 2016 r., na podstawie
przeprowadzonej analizy literatury, K. Buczkowska-Golabek [2016] ustalila, ze owa
subdziedzina: antropologia jedzenia w podrézy (nazwa zaproponowana takze w 2016
r.) zasadniczo w Polsce w ogoble nie istnieje i tylko niektorzy antropolodzy zdaja sie
marginalnie tematyke te dostrzega¢. W ciagu ostatnich czterech lat nic sie w tym
zakresie nie zmienilo.

Brakuje ponadto badan i publikacji z nastepujacej tematyki:
3) Formy turystyki kulinarnej dotyczace wybranych produktéw czy dan (dotychczas
funkcjonujace tylko pod angielskimi nazwami i opisane w literaturze zagranicznej, jak
coffee tourism, cheese tourism, tea tourism itd.) — teoria i badania;
4) Funkcjonowanie produktow, ofert i atrakcji turystyki kulinarnej — badania, rozwoj
perspektywiczny, wybrane case studies;
5) Analiza funkcjonowania i rozwoju szlakoéw kulinarnych — ,blaski i cienie”;
6) Pamiatki kulinarne: rynek, marketing, kreowanie, aspekty spoleczne itp.
7) Gospodarka/ekonomia do$wiadczen kulinarnych w praktyce;
8) Rozwoj zréwnowazony w turystyce kulinarnej — idee, inicjatywy i problemy;
9) Rynek turystyki kulinarnej — na co dzien i w czasach zagrozenia (tematyka
odpowiadajaca zwlaszcza aktualnej sytuacji branzy turystycznej i gastronomicznej).

Redakcja zaprasza badaczy, praktykow i innych potencjalnych autorow do
skladania tekstow w obrebie tych kilku waznych tematow do publikacji w ,,Turystyce
Kulturowej”. Lista zagadnien jest jednocze$nie otwarta na propozycje piszacych.
Przewidywane jest takze przygotowanie numeréw tematycznych poswieconych

niektérym z wymienionych powyzej obszaréw problemowych.
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